
 

Menüplan 20. Mai 2024 – 26. Mai 2024 

Wochenhit Penne mit geräuchertem Lachs, Rucola und Rahmsauce 18.00 

 Menu 1  Menu 2  

 Alle Menus inkl. Tagessuppe oder einem Beilagensalat 

Pfingst-

montag 
Randensuppe 

mit Meerrettich 

Geschmortes Rindskopfbäggli 

Kartoffel Sellerie Püree 

Kohlrabi mit Schnittlauch 

 

Gebrannte Creme 

 

 

 

 

26.00 

 Spargelomelette mit 

Kräutern und Blattsalat 

 

 

Gebrannte Creme  

 

 

 

 

23.00 

Dienstag 
Weisskohlsuppe 

mit Kümmel 

Pouletgeschnetzeltes Casimir 

mit Reis 

Garniert mit Früchten 

 

 

18.00 

 Pikanter Gemüseeintopf 

mit Kichererbsen 

Tomatenpetersilien Bulgur 

 

 

17.00 

Mittwoch 
Griessuppe mit 

Gemüse Brunoise 

Schweinsplätzli an Pilzrahmsauce 

Farfalle 

Gratinierter Fenchel 

 

Schwarzwälder Schnitte 

 

 

18.00 

 

 3.50 

 Stundenei auf Gerstotto 

mit Kräutern, Parmesan und 

konfierten Cherry Tomaten 

 

Schwarzwälder Schnitte  

 

 

17.00 

 

  3.50 

Donnersatg 
Pürierte 

Zwiebelsuppe 

Kalbs Pojarski, Jus 

Lyoner Kartoffeln 

Mischgemüse 

 

 

18.00 

 Tortilla Wrap gefüllt mit 

grilliertem Gemüse, Pesto 

Rucola und Mozzarella 

 

 

17.00 

Freitag 
Gemüsecreme- 

suppe 

Gebratenes Forellenfilet  

Zitronen Dill Sauce 

Petersilienkartoffeln 

Erbsenpüree 

 

 

 

18.00 

 Greyerzer Käsewähe 

mit Lauch 

Salatbeilage 

 

 

 

17.00 

Samstag  
Flädlisuppe 

Rindfleischlasagne 

mit Tomatensauce 

 

 

18.00 

 Gemüseteller mit 

gebackenem Camembert 

Preiselbeersauce 

 

 

17.00 

Sonntag 
Pilzcreme- 

suppe 

Kalbsschulterbraten, Thymianjus 

Neue Kartoffeln 

Glasierte Rüebli und Pfälzer 

 

Erdbeertiramisu 

 

 

 

 

26.00 

 Pastetli gefüllt mit 

Pilz und Spargelragout 

 

 

Erdbeertiramisu 

 

 

 

 

23.00 

Sofern auf der Karte nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch/Fisch. 

Bei Unklarheiten zu Lebensmitteln mit Allergen oder Bedarf an weiterführenden Informat ionen können Sie 

sich an unser mülikafi Team wenden. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 


